WEINGUT ALZINGER

»Leidenschaftlich kann man nur etwas tun,

dem man seine ganze Kraft widmet”, so Leo ~

Alzinger, dessen Rieslinge und Veltliner zum
Besten zahlen, was die Wachau im diinnen
Segment der absoluten Spitzenwinzer zu bie-
ten hat. Hohe Mineralitat, feine Frucht und
elegante Stilistik pragen Alzingers Weine.
Informationen: Weingut Leo Alzinger,

3601 Unterloiben 11,Telefon: 02732/77900,
Fax: DW 50, Internet: www.alzinger.at.

In Salzburg sind Alzinger-Weine u. a. in der
Vinothek Stangl, bei Wein Wolf, Kremslehner,
Vinomenta Smoch und im Magazin erhalt-
lich. Die in den Kostnotizen angegebenen
Preise beziehen sich auf den Ab-Hof-Verkauf.
Bewertung in den Kostnotizen: von 1 (aus-
gezeichnet) bis 5 (ungeniigend).

GRUNER VELTLINER Smaragd , Loibenberg”
(2005): eleganter Duft, wunderbare Frucht-
note, am Gaumen Marille, Pfirsich & Zitrus,
perfekte Harmonie, etwas Exotik, gute Lange.
Punkte: 1,7 - Preis: 16,30 Euro

RIESLING Smaragd , Hollerin” (2005): Stein-
obstnase, hohe Reife, kompakt, etwas rau-
chig, facettenreiches Fruchtspiel mit Apfel-
noten, pikant, feine Mineralik, vitale Saure.
Punkte: 2,0 - Preis: 16,30 Euro

RIESLING Smaragd , Loibenberg”(2005): in-
tensiv aromatischer Duft, sehr reife Frucht-
komponenten mit Pfirsich-, Marillen- und
Quittennoten, klar konturiert, perfekte Ba-
lance von Frucht & Saure, groBes Potenzial,
langer Atem im Abgang, ein Trinkvergniigen.
Punkte: 1,3 - Preis: 17,40 Euro

WEINGUT TAFERNER

»Modernes Know-how und die Weiterent-
wicklung bewahrter Traditionen sind ent-
scheidend fiir die Vinifikation”, so das Credo
der Fam. Taferner, die sich durch konsequen-
tes Qualitétsstreben zur Spitze der Weinbau-
region Carnuntum emporgearbeitet hat.
Informationen: Weingut Taferner, Pfarrgas-
se 2, 2464 Gottlesbrunn, Tel.: 02162/8465,
Fax: DW 4, Internet; www.tafi.at

In Salzburg sind Taferner-Weine u. a. in der
Vinothek am Kajetanerplatz, bei Sporer, in
derVinothek Bogensperger (Mariapfarr) und
in Steiner's Vinothek (Eben) erhaltlich. Die in
den Kostnotizen angegebenen Preise bezie-
hen sich auf den Ab-Hof-Verkauf.
Bewertung in den Kostnotizen: von 1 (aus-
gezeichnet) bis 5 (ungeniigend).

GELBER MUSKATELLER (2006): opulente
Nase nach exotischen Friichten, ausgepragte
Saure, griine Apfel, Hollerbliiten & Muskat
am Gaumen, animierend, guter Trinkfluss.
Punkte: 2,6 - Preis: 9,80 Euro

ZWEIGELT ,,Rubin Carnuntum” (2005): fei-
ner Waldbeeren-Duft, kompakt, markante
Rostaromen, vielschichtiges Fruchtspektrum
mit Kirsch-, Holler- & Cassisnoten, konzent-
riert, harmonisch, Tannine sehr gut integriert.
Punkte: 1,5 - Preis: 10 Euro

EXCALIBUR (2004): Rotweincuvée aus Zwei-
gelt, Cabernet Sauvignon & Merlot, elegante
Nase nach dunklen Beeren, kraftiges Toas-
ting, Vanille, Dorrzwetschken & Weichsel,
muskuldse Textur, sehr gute Lange.

Punkte: 2,2 - Preis: 19,50 Euro




